S 171 LAy
o ‘(' : H.’V,‘:"‘\ \

. 8

Geschicht e -
In der Fomilie meines Voders wird diese Suppe
schon seit 100 Jahren gekotht. Je nach Jdyeszeit bzw

O‘gv Vﬁffagbqueif O{.QI/ Zuéq{fh, 3"5{ €S Versch edohe Ab-

wah ol (i en,z.R - i i
nach So,g,'wb"_ : Limd e scn stadd Huhn Und sz,eéjemuse_

Zutaken:

-1 Suppen hupa, odlev Hohinche,
—-Sq(,z

" -% 7 wiebel

- 1504 Suppen grun
- Hihwer briche
— Nude (i




[ ulk ereitung:

7 umichst olas Syppenhuhn 1 € Topl vm ¥ ol 1 Liker eatbpm
uhe

qugey gebeh.zugqh«\.(ﬂ—‘@n V\ql"(- e,,"\er"lCt[b@Vl ZW /ieéf[,[’/]l’\d /ITL
Saly zum lKachen bringel, und 60 65 9p mihuden |ocho,, (QJ‘J’f"h,
Aschl e Bend] olors beghiy aqus olew, TO{D{ nehmely  nne Ollolc(,H(eh

(qSSQI/\, f\/uv\ 0"15 Sq/opfv\ gy(,,h /'V\ 0{4\6 Biulﬁe 9\cben, M"‘d bf’;‘
h€2e co.20 Min. Igicheln Lassen. pmg, Koy

0{06 5'7 /)'eh " i
lcaufen ooler ©5 Selbst Schneioler Dafir lgm, PPe g1y ferk.g
VevWinelen

[n olevZwisehen, 2.0/4 oo Flesel, vom Hehmehi, (95e1) udl oeses 2 wviscle
M Olev\ Topf geben. Muy w,of ol.e Bryhy ql;%gcl_,h,,g({& . ]5_6" 'D?qu,vf
I(.ecVLv\ Vn,'@ ‘I[cvjc.\

Forn Byih puluge nach geuinnd Weveley 7,
olle G lloBehey ol

Lo t2t [eomines,
Suppe. lchhe olezy imwey o\
s Wppe "W\'(’L{ fe £, 9 k(ﬁfsfkeh,



