Zutaten fur 6 Portionen

Fur den Te.ig: |

5009 Mehl

1TL Salz

1Ei

200 ml Wasser (¢a.60 Cwarm)

Far die Fallung:

4009 Hackfleisch,vom Schwein
1 Zuiebel

}\q(z' P[e”ef

uercere

O\, zum Ausbacken




Zubereitung

). MehltMilch+Ei und Salz 2u einem kne(le-'
Verarbeilen. Den Teig 7 Slunde. ruhen (usse.n

2. 2vsiebel wirfeln und mil elwes Ol andinsfen. Hack-
fleisch milbrafen und mif Salz und Plefler wur2en.
Haclt{le.l}chnifcﬁu abkahln (assen,

3 Te'g Junn auswg"en m-‘ mmle kve,us& (a 42 1‘ cm
Durchmesser, dusslechen.

li.'b’glwc’se mil Hock/leisch fallen. Die Rapdler erst mif deny
Fingern fesdichen | danach mif einesr Gabel e Rander
nochwnls 2usammen dracben.

gffam mil Sonnenblumengl erhitzen. & sllk ca. 1em
Ol in dev Planne sein.

6. Dic. Hackrkischtaschen von beioken Seilen qoldgelb aus-
backen und zum Aunp/en aw en kuc‘-mlrlepp legen




